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eatime 旨辛スパイスを味わうそぼろ調味料２種 新発売 

ユナイテッド・スーパーマーケット・ホールディングス株式会社（東京都千代田区 代表取締役社長藤田

元宏）は、プライベートブランド商品「eatime（イータイム）」 から、「花椒と醤の旨みを味わう食べる肉

麻辣」（以下「肉麻辣」）と「芳醇な香りと鮮烈な辛さを味わう食べるカレースパイス」（以下「カレースパイ

ス」）、２種類の調味料を新発売いたしました。 

肉麻辣は、宮城県産「みちのく森林鶏」の粗挽き肉を使用し、甜面醤・豆板醤・トウチ・花椒の旨みと

香りが引き立つ仕上がりに。カレースパイスは、栃木県産「桜もち豚」の粗挽き肉を使用し、クミン・コリアン 

ダー・クローブ・シナモン・ナツメグの本格的なスパイス感が特徴です。 

素材の食感や香辛料の風味でやみつきの美味しさの両商品。その一番おすすめのお召し上がり方は、

白ごはんの上に乗せて。でも、「どんな料理にも合う」を目指して作った商品です。パンに、肉・魚料理に乗

せて、いつものお料理の味の変化もお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

こだわり肉を使用 白ごはんに乗せてすぐに美味しい！ 

No.１９１ No.１９２ 

花椒と醤の旨みを味わう食べる肉麻辣 芳醇な香りと鮮烈な辛さを味わう食べるカレースパイス 

内容量：110g 価格：498 円（本体価格）537 円（税込価格） 

※パッケージイメージ ※パッケージイメージ 

※画像はイメージです。 ※画像はイメージです。 

両商品とも 

https://www.usmh.co.jp/eatime/
https://www.maruetsu.co.jp/brand/shinrindori.html


 

 

■商品概要  

No.１９１ 花椒と醤の旨みを味わう食べる肉麻辣 

・ 宮城県内の指定農場で、抗生物質や抗菌剤を使用

せず森林エキス配合の植物性たんぱく質中心の飼料を

食べて育った、優しい味の「みちのく森林鶏」のむね肉。

お肉の食感を感じられるよう粗挽きにしています。 

・ 玉ねぎ・鶏肉・生姜・ザーサイ・たけのこ・アーモンドの食

感と、甜面醤・豆板醤・トウチ・花椒の複雑な旨みと香り

が特徴的です。 

・ ごはんだけでなく、冷奴・パン・麺類・肉料理・魚料理な

ど色々な料理に合います。 

 

No.１９2 芳醇な香りと鮮烈な辛さを味わう食べるカレースパイス 

・ 麦類を主体とした飼料を食べて育った、栃木県産の「桜

もち豚」のうで肉。お肉の食感を感じられるよう粗挽きに

しています。 

・ クミン・コリアンダー・クローブ・シナモン・ナツメグの５種の

スパイスの香りが食欲をそそります。 

・ ごはんだけでなく、パン・ピザ・肉料理・魚料理など色々

な料理に合います。 

■取扱い店舗 

・㈱マルエツ、㈱カスミ、マックスバリュ関東㈱各店（一部取り扱いのない店舗もございます。） 

・上記各店舗のうちネットスーパー対応店舗 

・当社 EC サイト「オンラインデリバリー」 https://od.ignica.com/ 

 

■「eatime」商品の詳細ご紹介 

https://www.usmh.co.jp/eatime/  

 

お問い合わせ：広報ＩＲ 浅見  ℡：03-3526-4769          以上 

※画像はイメージです。 

※画像はイメージです。 

ポテトサラダに混ぜて 

※画像はイメージです。 

肉味噌をのせて担々麺に

に 

チーズと合わせて 

https://od.ignica.com/
https://www.usmh.co.jp/eatime/

